la osob, kiore uwielbiajg kawe, zapach w palarni
jest najpiekniejszy na $wiecie, Co najwazniejsze,
nawet po dluiszym czasie aromat nie staje sig
mgczgcy. W pomieszezeniu, w ktdrym znajduje sie piec
| pracuje pan Leszek, wujek Alicji Jankowskiej, pachnie
intensywniej. W pokoju pani Ewy - mamy bedacej moto-
rem napedowym rodzinnego biznesu - czué juz zapach

zaparzonej kawy, W biurze Alicji Jankowskiej i Kamila Pi-
kulskiego won jest tak delikatnie przyjemna, ze przypomi-

na zmyslowe, ale egzotyczne perfumy. Tam zostaniemy
na dhuzej.

Alicja Jankowska: Zapach kawy jest wyczuwalny i bedzie
wyczuwalny cale Zycie. Moja mama zawsze pachniala ka-
wi | pamigtam to jeszcze 2 czasu, gdy bylam dzieckiem,
Mowi sig, Ze to jeden z trzech j'.|.]_1.']4.:hl.'w.'\ J-LTt".Ir'!.' jest ]:_‘ps;!_.'
niz sam smak produktu. Pozostale dwa to podobno kur-
czak z roina i pleczywa.

Kamil Pikulski: Lubimy ten zapach i nie wyobrazamy so-
bie zycia bez kawy. Zazwyczaj w ciggu dnia pijemy okolo

czterech, ale zdarza si¢ nam czasem wypi¢ na przyklad 17,

Sprawdzamy wiedy czy z biegca dostawy wszystko jest

w porzadku,

A jak bylo w 2012 roku, kiedy firma wystartowata?
A.).: Firma powstala z milodci do kawy. Przez ponad 40
lat moja mama pracowala w Poznanskiej Palarni Kawy
Astra. Kiedy przechodzila na emeryture, dotarlo do niej,
#e nie potrafi 2y¢ bez kawy. Wtedy powstal pomysl, zeby
stworzyC niewielkq, rodzinng palarni¢. Na poczatku pra-
cowalysmy tylko we dwie. Najpierw palilysmy ziarna,
poiniej same je pakowalysmy i dostarczalvimy do klien-
tow. To bylo szaleristwo. Dzis 53 osoby, ktdre preyznaja, e

myslaly wowczas, ze nie mialo prawa nam sie¢ to udaé.

Dlaczego?

A.J: W Poznaniu rzgdzila kawa Astra. Wszyscy mysleli,
ze ludzie zawsze beda ja kupowaé w marketach, z potki.
Gdzie w tym wszystkim my? Przelom nastapil po trzech
latach. Rozwinetysmy firme na tyle, ze potrzebowalyémy
wsparcia. Fachowej wiedzy z dziedziny biznesu, Jestem

z wyksztalcenia tancerzem scenicznym po szkole baleto-
wej. Zamienitam wiec $wiat sztuki na éwiat biznesu. ..

i innego rodzaju sztuki. Bo kawa tei nig jest. Od 2015 ro-
ku jest z nami Kamil, ktory zajal sie strong handlows.

Od samego poczqtku jednak stworzylyécie produkt
wyjqthkowy.

A.J.: Dla mamy, wyksztalconego technologa, zawsze naj-
bardziej liczyla sig jakoé¢, sam surowiec. Stworzyla wiec
kawe idealng, dobierajac odpowiednia mieszanke ziaren
z Brazylii, Kolumbii, Gwatemali i Etiopii. Wtedy jeszcze
kawe kupowalyémy od dostawcdéw z Hamburga. Dzisiaj
sami jezdzimy po swiecie i szukamy niewielkich rodzin-
nych plantacii i takich kaw, ktorych nie moina kupié

u duzych dostawcow,

K.P: Ostatnio, podczas wyprawy do Indonezji, dotarli$my
do takich wiosek, ktorych mieszkancy nigdy nie widzieli
na oczy bialego czlowieka. Byliémy dla nich niesamowi-
tym zjawiskiem.

Kiedy po raz pierwszy wyruszyliscie w poszukiwaniu
kawy?

A.).: Pierwszy raz wyjechalidmy w $wiat szukaé kawy

w 2016 roku, Wybralismy sie wtedy do Kamerunu, Od te-
go czasu szukamy plantacji kazdego roku. Kawe spraw-
dzamy juz na krzaku. Widzimy jak rosnie, jak wyglada
zbidr ziaren i juz wiemy czy bedziemy chcieli ja kupic.
Najdalej bylismy w Timorze Zachodnim.

K.P:: Tam bylo juz ekstremalnie egzotycznie, ale podczas
wyprawy udalo nam sie zdoby¢ Kopi Luwak, czyli naj-
drozsza kawe swiata. To kawa zjadana, czesciowo trawio-
na i wydalana przez laskuny. Osobiscie przywiezlismy ja
z plantaciji.

A.J: WidzieliSmy proces jej powstawania, sami nawet
karmiliémy zwierzeta. Mozemy potwierdzié, #e nasza ka-

sukces po PorHANSEY STYCTEN 200%




wa pochodzi z hodowli, gdse Sasams sl 53 sztucznie tu-
czone, tylko zjadajg tyle, e chca Noe 53 trrvmmane w klat-
kach. Wiasnie dlatego praywictiiians stamtad jedynic 3
kilogramy ziaren. Wiece] jud po proste sie bylo

K.P:: W przyjaznych warenkach et prastwarzana powoli.

A jesli chodzi o odczucia smakose, ot adaniem, to
bardzo dobra kawa.

A.J.: Jak dla mnie jest zaskakusacn fssadne. To dlatego, z¢
kiedy jest trawiona przez laskums. sostase oczyszczona ze
wszystkiego, co moze w kawie sie smakowad. Pozbawio-
na jest zbytniej goryczy, zbytmies Ewasomesci .. Fachowo
mowi si¢, Ze nie ma ordynarmych, miewiasciwych posma-
kow. Dla mnie ma idealne propescie tega, co kawa powin-
na miec.

K.P:: Chociaz cena jest zaporowa. Wolyw na nia ma spo-
sob wytwarzania i to, z¢ 90 procent produkci trafia na ry-
nek japonski.

A.].: U nas najdrozsza kawa Swiata kosstuse 199 zlotych
za sto gramow, czyli niemal 2 tysiace slotych za kilogram.
Ale to kawa, ktorej nie sprowadzass duz importerzy. Jest
zbyt droga i jest jej zbyt malo ma rynkn

Co jest istotne w procesie poszukiwonio kawy?

K.P.: W wyszukiwaniu wyjathowych kaw waine jest dla
nas rowniez to, ze skracamy fascuch dostaw. Nie wspiera-
my gigantycznych koncerndse, syl male, rodzinne plan-

Y
i

).

A.J.: Sami nalezymy do Fundacji Firm Rodzinnych i wi-
dzimy jakie to wazne. Planujemy rozwoj firmy, ale chcemy
za wszelka cene zachowac jej charakter, To mozliwe, bo
na rynku jest sporo duzych przedsigbiorstw zachowujg-
cych tozsamos$¢ i podstawe, na ktorej powstaly.

K.P.: Przemysl kawy jest drugim najwigkszym na $wiecie
zaraz po ropie naftowej. Wigkszos¢ trzymaja w reku
ogromne koncerny, ale na rynku jest coraz wigcej miejsca
dla matych, rodzinnych firm takich jak Cafe Creator, kt6-
re kieruja si¢ w swoich dzialaniach rowniez ekologia

i uczciwoscia. W Polsce tego typu manufakturowych pa-
larni jest okolo 100, ale wigkszo$¢ z nich dziala lokalnie.
Nas mozna znalez¢ juz w Zakopanem, Nowym Targu,
Szczecinie, w Sopocie i wielu innych miastach. Jako nie-
liczni, o ile nie jedyni w kraju, mamy certyfikat przetwor-
stwa kawy ekologicznej. Dodatkowo opatentowalismy
sposob przerobu i przemialu kawy zielonej. Wspolpracu-
jemy tez z Wydzialem Towaroznawstwa U

Ekonomicznego. Regularnie udostgpniamy studentom

nasze ziarna do badan. Naukowcy czasami przyjez

do nas, zeby badac kawe i pali¢ ja na rézne sposoby,

w réznym czasie, roznej temperaturze.

A.]).: To réwniez ma wplyw na nasz rozwdj. W 2018 roku
odebrali$my jedno z naszych najwazniejszych wyréz-
nien - Lidera Przedsigbiorczosci. W przysziosci nie chee-
my jednak by¢ wielkg firma zatrudniajacy kilkaset oséb.

Zalezy nam na tym, aby zachowac¢ swoia wyjatkowosé. i



